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Pepecura - 'lermoni

830 Ml Uziim Suyu

170 Ml Su

100 G Toz Seker

1GTuz

40 G Bugday Unu

15 G Misir Unu

110 MI Su (Unlari Agcmak Igin)
110 G Haslanmig Barbunya

25 G Haglanmis Misir

Uziim suyu ve suyu tencereye alin isinirken toz sekeri ilave
edin, kaynatin.

Bugday unu ve misir ununu karistirip suyla agin ve siirekli
karigtirarak diger karigima ilave edin. Yaklagik 3 dakika
kaynattiktan sonra barbunya ve musir1 ilave edin, bir tagim
kaynatip ocaktan alin ve bir kepge yardimuyla servis kaselerine
alin.

Sicak tiiketmek isteyenler i¢in pepecura hazir, soguk titkketmek
i¢in oda sicakligina indirdikten sonra buzdolabinda minimum 4
saat dinlendirilmelidir.

Kirik findik ile servis edebilirsiniz.
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	Ekşaşi, termoni, pepeçura olmak üzere farklı çeşitleri bulunan ve farklı tariflerle uygulanan bir Doğu Karadeniz tatlsıdır.


