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Zencefilli Cikolatali Kurabiye

115 G (% Olcii) Tereyag

100 G (%2 élgﬁ) Esmer Seker
80 G (Y (")Igﬁ) Pekmez

30 MI (2 Yk) Su

45 G (3 Yk) Taze Zencefil Rendesi
180 G (1% Olgii) Un

7 G (1 Yk) Toz Kakao

1 Ck Karbonat

1 Ck Toz Targin

1 Ck Toz Zencefil

Ya Ck Muskat

200G (1 (3|gi,'|) Bitter Cikolata

Toz Seker

Tereyag ve esmer sekeri mikserde veya spatula ile kremams:

olana kadar karistir. Pekmez, su, zencefili ilave et karigtir.

Un, toz kakao, karbonat, toz tar¢in, toz zencefil ve muskasi
beraber ele, diger karisima ekle, karistir. Kiigiik pargalar haline
getirilmis ¢ikolatay ilave et karistir. Karigimi streg filme sar ve
2 saat buzdolabinda dinlendir. Ceviz biyiikliigiinde yuvarlaklar
yapip sekere bula, aralikli olarak tepsiye yerlestir.

Onceden sitilmis 170°C firinda 14 dakika pisir.
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	Zencefilli Çikolatalı Kurabiye
	Bol zencefilli aynı zamanda da çikolatalı pratik bir kurabiye tarifi geliyor. Zencefille bağışıklığımızı desteklerken çikolatayla biraz yaramazlık yapmaya ne dersiniz?


