
Tüm malzemeleri bi kaba alın ve kaşıkla karıştırdıktan sonra 
elinizle yoğurun. Küçük toplar halinde yuvarlayarak servis 
tabağına alın. İsterseniz bir kaçını veya hepsini pudra şekerinde 
yuvarlayabilirsiniz. Biraz buzdolabında dinlendirdikten sonra 
afiyetle tüketebilirsiniz.

*Toz badem yerine herhangi başka bir kuruyemiş (fındık, fıstık 
gibi)  blenderdan geçirilerek kullanılabilir.

** Evinizde badem sütü yapıyorsanız kalan badem posasını 
badem unu yerine kullanabilirsiniz.

*** Ufak değişiklikler yapmak isterseni bal yerine istediğiniz bir 
marmelatı blenderdan geçirerek kullanabilirsiniz.
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2 Ölçü Toz Badem 

1 Yk Portakal Kabuğu 

2 Yk Portakal Suyu 

2 Yk Bal 

2 Yk Gül Suyu 

Pudra Şekeri (Opsiyonel)

Portakallı Badem Topları
Hem kolay hem keyif dolu bir tarif. Un, şeker, yumurta, süt 
ürünü içermeyen ve çok lezzetli!
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