Pelte

250 Ml Uziim Suyu
750 MI Su

300 G Toz Seker
1GTuz

1 Limon Kabugu

1 Limon Suyu

50 G Patates Nisastasi

50 MI Su (Nisasta A¢cmak Icin)

05394
\)«9 010>

¥

% / DG , S\0) [
///9«)“\)2 n,“”] 0)) )‘

Uziim suyu, su, toz seker, limon kabugu ve limon suyunu
kaynatin. Nisastay1 suyla catal ile karistirarak acin. Ocaktaki
karisimi stirekli karistirarak nisastay: ilave edin. Bir tagim
kaynadiktan sonra ocaktan almn.

Servis kaselerine alin.

Kis aylarinda sicak olarak tilketmek isteyenler icin biraz
dinlendirmek yeterli olucaktir, yaz aylarinda serin titketmeyi
tercih ederseniz 6nce oda sicakligina indirin ve buzdolabinda
minimum 4 saat dinlendirerek, taze nane yaprag: ve limon

kabugu ile servis edilebilir.

www.minonblog.com
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	Meyve suyu veya meyve püresi ile yapılabilen bir Osmanlı tatlısı.


